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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af emballerede fødevarer ved
rumtemperatur i afgrænset område på større lager,
opbevaringstemperatur i kølehal med kølepligtige fødevarer
samt kontrolleret opbevaring af emballerede fødevarer på frost
i frostrum. Kontrolleret mundtlige procedurer for pakning af
fødevarer, herunder at fødevarer står løftet fra gulv under
pakning, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: afgrænset
område med opbevaring af tørvarer, frostrum samt kølehal
med hylder. Kontrolleret arbejdsgange for ugentligt
rengøringsprocedurer, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur fra september 2023 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af tilbagetrækninssager, herunder kontrol af
hvorvidt den pågælgende fødevare fortsat er på lager eller ej,
ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


