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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Jagger Copenhagen - Hellerup

'Denne kontrol, dato

17-10-2023

Adresse Strandvejen 149

Postnr/By 2900 Hellerup Tidligere kontrol

CVR-nr. 37319627 Dato 22-03-2023 @

Kontrolleret Resultat Dato 13-06-2022

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato 14-02-2022
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist
Maerkning og information 1 og har bekrzeftet at vaere bekendt med indholdet af
Godkendelser m.v. 1 retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
Seerlige meaerkningsordninger retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke
Varestandarder blanketten udleveret.
Tilszetningsstoffer m.v. Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Kemiske forureninger uden anmarkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og
Emballage my. tgrring af haender, stikprgvevis opbevaringstemperaturer,
Andet rtildaekning og adskillelse af fgdevarer og gennemgaet
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang mundtligt procedure for skylning af grgntsager. Vejledt konkret
om at der skal vaere 2 lukkede dgre mellem forrum til toilet og
1 © Ingen anmaerkninger lokale, hvor der handteres uemballeret fgdevarer.
2 O Indskaerpelse Felgende er konstateret: Ifglge virksomhedens skriftlige
2 Rebiid ferbud eller tangshpder procedurer for opvarmning af burgerbgffer skal disse opvarmes
4 gggig:t?z?{giitir;?;{rl;?::gtfi?:éet til en temperatur over 75°C. Ansvarlig oplyser at burgerbgffer
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley normalt opvarmes til ca. 72°C og demonstrerer under tilsynet
O pdgéet symbol. Vises for den normale procedure ved tilberedning af en bgf herunder
Indskerpatecr givet for 2022 temperaturmaling af bgf med indstikstermometer. Stegningen

af burgerbgffen foregar ved et forudindstillet program pa tid og

Kontroltype og -aktivitet her opnar bgffen ikke tilstraekkelig varmebehandling, s&

[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne medarbejder fortsaetter varmebehandlingen i ovn for at opna
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol en tilstraekkelig temperatur..

[ ] Anden kontrol Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

1 time 30 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

som en bagatelagtig overtraedelse, da der under tilsynet tages kontakt til ansvarlig for vedligehold, som

instruerer medarbejder i at indstille tiden sa der nu kan opnas en temperatur pa over 75 °C ved tilberedningen.

Inden tilsynets afslutning males der en kernetemperatur i burgerbgf, som er over 75 °C.

Vejledt generelt om reglerne for opvarmning af hakket kgd.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Bordoverflader, indvendigt i opvaskemaskine, pomme frites opbevaring, kgleinventar samt fryseinventar.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Medarbejder kan fremvise

dokumentation for anmodning om udbedring af diverse vedligeholdelsesmaessige punkter i produktionskgkken

herunder gulv flere steder og loft i hjgrnet over opvaskemaskinen. Medarbejder kan mundtligt redeggre for

bestilling af nyt insektnet til vinduet i produktionskgkkenet. Vejledt konkret om, at gulv i kaelderlokale skal

fremsta med glat og vaskbar overflade.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Stikprgvevis virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opvarmning fra juni 2023 til d.d.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og styring af kritiske kontrolpunkter
herunder opvarmning til 75 °C pa burgerbgffer.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Mzaerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel og der er mundtligt redegjort for allergener i halloumiburger

herunder maelk via opslagsveerk.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.

Udleveret flyer om Smileyaendringer i 2023.
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