
Seniorcenter Bakkegården

 

Centralkøkken

Taxvej 18

2880  Bagsværd

62761113 6440

1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.18-10-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
analysemetoder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger
At virksomheden ved undersøgelse af produktionsmiljø har
udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt
efter det korrekte kriterium.
At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium
At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode.
At prøver til undersøgelse for Listeria fra
forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er blevet
udtaget og undersøgt efter en egnet metode.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
proceshygiejnekriterier i miljøet
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens
Set analyseresultater for prøver udtaget 2023
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering. Virksomheden har redegjort for procedurer
vedrørende fremmedlegemer. Virksomheden har fokus på
fremmedlegemer i arbejdsgange for den daglige produktion.
Procedure for retur af emballage og fødevarer: Emballage
kommer retur rent (bliver vasket igen) og fødevarer kommer
ikke retur.
Virksomheden modtager ikke varer retur, hvis der skulle
komme noget retur, så vil det blive kasseret.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder



Seniorcenter Bakkegården

 

Centralkøkken

Taxvej 18

2880  Bagsværd

62761113

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-10-2023

hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene
arbejdsuniformer. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Daglig rengøring: Stikprøvevis kontrolleret og gennemgået procedure for renholdelse af udstyr der dagligt
kommer i kontakt med fødevarer, heriblandt produktionsborde, produktionsudstyr, gastrobakker, madvogne,
samt indvendigt i opvaskemaskinen. Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af lofter og vægge i kølerum,
køleskabe, hylder i produktionsområdet, emhætter i produktionsområdet samt hylder i opvaskeområdet. Ingen
anmærkninger.
Vejledt konkret om frekvens rengøring af sværttilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling
stikprøvevis fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk,
fødevareaktiviteter samt mærkning med ID NR. 6440 på transport vogne, der anvendes til transport af fødevarer
til afdelingerne.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 % herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten i 2. og 3. kvartal 2023 stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne samt vurdering
af mængder af økologiske fødevarer på lager, ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


