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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper,
tildækning af tilberedte fødevarer, procedure for daglig
tilberedningen af sushi-ris, køletemperaturer, opbevaring af
fersk fisk og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskeområde, sushi-område,
produktionskøkken og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og køleopbevaring af fødevarer med 2 og 5
graders krav samt dokumentation for udført kontrol i emnerne:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og PH-måling af
sushi-ris, stikprøvis for 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret
smiley-mærke og flyer om nyt smliey-mærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


