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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Det Rgde Pakhus

'Denne kontrol, dato

20-10-2023

Adresse Snellemark 30

Postnr/By 3700 Rgnne Tidligere kontrol

CVR-nr. 40020861 Dato 14-09-2022 @

Kontrolleret Resultat Dato 09-04-2021

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato 11-08-2020
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
poabe ot ot ik Tilsynsferendes bemzrkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret
Maerkning og information 1 retssikkerhedsblanketten.
Godkendelser m.y. 1 Udleveret flyer om Smileyaendringer i 2023.
Seerlige maerkningsordninger Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret handtering af
Varestandarder fedevarer, herunder temperatur, tildaekning og adskillelse
Tilszetningsstoffer m.v. 1 under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring
Kemiske forureninger af haender. Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og
Emballage m.v. antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmaerkninger.
Andet Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang udstyr og inventar, herunder, spaekbradder, opvaskemaskine,
vakuummaskine, kgle- og fryseenheder, gummilister, guly,
1 © Ingen anmaerkninger reremaskine, kgkken robot, stativer, emfang og fedtfilter i
2 O Indskaerpelse produktionskgkkenet. Ingen anmaerkninger.
2 RORLC ROBR.EIeT NeRasteckr Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden
4 B gﬁgﬁ;’:ﬁﬂ‘Qﬂitﬁgﬂgrzf{jgﬁi?:éet anmarkninger: Vedligeholdelse af virksomhedens kgle- og
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley fryseenheder. Konkret vejledt om, at dgr til lager holdes helt
o pdgéet symbol. Vises for lukket pag. risiko for skadeggrer kan treenger ind.
IStk petecridiveton 2022 Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan

Kontroltype og -aktivitet vedrgrende varemodtagelse, opbevaringstemperature,
[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne opvarmning og nedkgling, af varmebehandlede fgdevarer.
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol Indfrysning af fersk fisk til - 18°C. i 96 timer til koldrggning.
(] Anden kontrol Disse punkter er vurderet, som kritiske kontrolpunkter.
1 time 3 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for kritiske kontrolpunkter er

kontrolleret fra saesonstart 03.04.2023 og til dags dato.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: andebryst, seg, tang, maelk,

tallerkensmaekkerblomst. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Tilsaetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: procedurer for afvejning og dosering af

vegetabilsk geleringsmiddel.

20-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




