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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering, adskillelse og beskyttelse
mod kontaminering, under opbevaring, produktion og pakning.
Kontrolleret friskhed af ferks fisk og optøet fisk, OK.
Kontrolleret rengørings og desinfektionsmidler, OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Lokale til fremstilling og pakning af lakserilette,
og pakkelokale i forbindelse med nedkøling. Kontrolleret
renholdelse af arbejdslokaler, opbevaringsrum, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
opbevaringslokaler og arbejdslokaler, OK. Kontrolleret sikring
mod skadedyr OK.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Gennemgået arbejdsgange
for løbende uddannelse i relevant fødevarehygiejne, OK.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af
færdigpakket Lakserilette uden anmærkninger for:
varebetegnelse, mængdeangivelse, ingrediensliste,
holdbarhedsangivelse med bedst før.
Kontrolleret sporbarhed for sild og makrel, set
sporbarhedsdokumentation, indeholdende obligatoriske
oplysninger, herunder oprindelse. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt mærkning med korrekt autorisationsnummer.


