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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost, herunder temperaturmålinger samt adgang til
hygiejniske facilieter til vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde med sodavandsdispenser, kaffemaskine og
køleskabe. Produktionskøkken med køle- og frysefaciliteter,
kødhakker, røremaskine og vandrette produktbærende
overflader, herunder bordplader og hylder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken og
opbevaringslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
genopvarmning for indeværende periode.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rødspætte filet 3 kg, knurhalefilet 4 kg, krebsehaler i
lage 1kg, wakame 1 kg, blækspruttesalat 1 kg, østers 6 kg, sorthummer 10,5 kg fra Odden fisk.
Ingen anmærkninger.


