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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af emballage på lager.
Opbevaring af fædigpakkede fødevarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionlokale og lager.
Virksomheden redegjorde mundtligt for rengøring af flasker
inden tapning, herunder brug af desinfektionsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
urter indsamlet i naturen. Vejledt generelt om regler for brug af
specielle ingredienser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Kombucha. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
ingrediensliste efter faldende vægt
mængdeangivelse
holdbarhedsangivelse
næringsdeklaration
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhedsdokumentation for glasflasker og kapsler anvendt
til kombucha.
Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer
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fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: glasflasker og kapsler.
Virksomheden anvender desuden genbrugspapkasser fra vin til transport af kombucha.


