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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdning og
nedkøling. Der er tilhørende skriftlige procedurer for kritiske
kontrolpunkter samt korrigerende handlinger. Set stikprøvevis
kontrol for nævnte kritiske kontrolpunkter. Mad afhentes af
afdelingskøkkener. Virksomhedens procedure for distribution
beskriver at køkkenet står for at transportere maden. Vejledt
om at tilpasse den skriftlige beskrivelse af distribution af mad.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Virksomhedens risikooplysninger og EU
lister stemmer overens. Gennemgået køkkenets lokaleoversigt i
forhold til nyeste autorisationsskrivelse. Ativiteter og faciliteter
stemmer overens. Gennemgået flow af personale i køkkenet.
Gennemgået flow af produktion af snittet frugt og grønt fra
varemodtagelse til færdig produkt (kold kyllingesalat),
herunder flow af råvarer og mellemvarer fra
produktionsområder og kølerum, samt flow af udstyr.
Virksomheden benytter frossent kyllingekød til kold
kyllingesalat, men har både skriftlige og mundtlige procedurer
for opvarmning og nedkøling. Der er blevet sløjfet et kontor og
toilet samt et kolonialrum. Vurderes til under bagatelgrænsen,
men vejledt generelt om at indmelde ændringer til
Fødevarestyrelsen. Der bliver fremsendt opdateret
autorisationsskrivelse. Ingen anmærkninger.


