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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Mundtligt
gennemgået varemodtagelsesprocedurer. Tempertaurer i
køleenheder. Hygiejene under oplagring af fødevarer og
emballege. Gennemgået forskellige produktions- og
pakkemetoder. Særskilt produktion af allergenekost til kendte
kunder med allergier. Håndtering i forbindelse med slicening af
pålæg samt rengøring af slicer. Mundtligt gennemgået styring
af tid/temperatur i forbindelse med transport af madlevering.
Gennemgået rengørings- og desinfektionsmidler. Vejledt
konkret om Fødevarestyrelsens liste over godkendte midler.
Link vedhæftet kontrolrapport.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, pH ved
syltning siden sidste kontrolbesøg til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


