Kontrolrapport

Virksomhed B. Lunch ApS Kgkken

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Handvaskefaciliteter. Mundtligt

Adresse Betonvej 10

gennemgaet varemodtagelsesprocedurer. Tempertaurer i

Postnr/By 4000 Roskilde

keleenheder. Hygiejene under oplagring af fédevarer og

CVR-nr. 36903996 Aut.nr. 6812 emballege. Gennemgaet forskellige produktions- og
pakkemetoder. Saerskilt produktion af allergenekost til kendte
kunder med allergier. Handtering i forbindelse med slicening af
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 paleeg samt renggring af slicer. Mundtligt gennemgaet styring
Rengering 1 af tid/temperatur i forbindelse med transport af madlevering.
Vedligeholdelse 1 Gennemgaet renggrings- og desinfektionsmidler. Vejledt
Virksomhedens egenkontrol 1 konkret om Fgdevarestyrelsens liste over godkendte midler.
Offentliggarelse af kontrolrapport Link vedhaeftet kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden
Mzerkning og information anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Godkendelser m.y. 1 Produktionslokaler

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionslokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkgling, pH ved

syltning siden sidste kontrolbesgg til dags dato.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

24-10-2023
Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




