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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
salgsdiske, temperatur i køleinventar og isning af fersk fisk,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Vejledt generelt om reglerne for regnskabskrav ved levering
detail, animalsk fødevarer, 1/3 reglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsdiske og salgslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser, at der er
bestilt håndværkere til vedligehold af køledør af fliser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra august-2023
til dags dato på temperaturkontrol af køl, og varemodtagelse.
Vejledt om tilretning af risikofaktor for parasitter i
risikoanalyse, virksomheden har dækkende mundtlige
procedurer for parasitter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspætter. Ingen
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