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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i opskæring-ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring
af fødevarer i butikskøler, køl og frostrum-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i salgsdisk,
opskæringsafdeling, kølerum og frostrum-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation stikprøvevis for perioden juni 2023 til idag for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling af fødevarer-herunder beskrivelse for nedkøling af
rullepølse i egenkontrol-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
fransk pebersalami for information om allergene
ingredienser-ok Virksomheden har fast opskrift, og vil indsætte
ingrediensliste for evt. blandingsingredienser ved opskrift-ok.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: oksesmåkød og hakket oksekød
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


