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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, øvrige vaske til produktion og opvask,
opbevaringstemperatur i køleenheder, opbevaring af frostvarer
(herunder frosset fisk) i frostrum samt kontrolleret adskillelse
mellem arbejdsgange i køkken. Kontrolleret opbevaring af
drikkevarer i køleskabe i bar, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedurer for adskillelse af spiseklar og ikke-spiseklar
fødevarer samt kontrolleret procedurer for optøning af
kølekrævende fødevarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med bordoverflader,
gulve, frostrum, emfang, komfur, opvaskesøjle samt bar med
disk, service og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varemodtage og opbevaring af kølekrævende fødevarer,
varmebehandling til minimum 75 grader samt nedkøling fra 65
til 10 grader på max 4 timer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
og nedkøling fra august 2023 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på frosset kulmulefilet via følgeseddel fra dansk registreret leverandør, ingen
anmærkninger.


