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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af kød under transport.
Virksomheden har mundtligt gennemgået deres procedurer for
transport af kød i termokasser fra slagteriet til deres kunder.
Transporten foregår med køleelementer, virksomheden
foretager løbende temperatur målinger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har gennemgået deres tilbagetræknings procedurer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
Termokasser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Vejledt generelt om at efterse virksomhedens risikoanalyse,
samt at notere virksomhedens CCP temperatur kontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning på kalvekæber og mørbrad
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


