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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på buffetbord og salatbar.
Kontrolleret adskillelse og emballering af fødevarer i køleskabe
og frysere. Gennemgået procedurer for anvendelse af
overskydende fødevarer fra buffetbord og salatbar. Kontrolleret
at der er tilstrækkelig med ta’tøj til selvbetjening af salatbar og
ved buffetbord med varm og kold mad. Kontrolleret adskillelse
af fødevare på salatbar og buffet. Gennemgået procedurer for
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer, herunder kontrolleret brug
af SITTI-værktøj til kontrol af tilstrækkelig nedkøling. Overværet
tiberedning af fødevare, samt servering heraf. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskabe og
fryser, samt rengøring af lagerlokale ved kontor. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse ,
opbevaringstemperaurer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 16. maj 2023. til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
årlige revision af egenkontrolprogram via skema af 16. maj
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2023. Kontrolleret virksomhedens dokumenterede nedkøling foretaget via SITTI-værktøj. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., samt P.Nr.og
fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


