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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: der opbevares
ikke anbrudte kebab-spyd i fryser eller på køl.
På kebab-spyd er der ca. 5 kg. kød tilbage på den opsatte
kebab-kegle som er igang med tilberedning, det oplyses at der
er opsat nyt 10 kg. kebab-spyd dags dato, inden åbning kl.
11.00.
Ved kontrolbesøgets start kl. 12.00 oplyses at der er solgt
meget kebab-kød og derfor er der ikke så meget kød tilbage på
kebab-spyddet. Der opbevares også nedskåret kebab-kød i
beholder til varmholdelse, ca. en halv beholder.

Vejledt konkret om nedskæring af kebab-spyd, ved lukke tid, så
alt kød er tilberedt/gennemstegt og derefter kan der foretages
nedkøling af det nedskåret kød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


