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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure i forbindelse med bake-off og
bland-selv-slik, herunder at der er overvågning, at fødevarene
er beskyttede og at der er handsker tilgængelige for kunderne.
Kontrolleret procedure for overvågning af frugt og grønt
område og opfyldning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Melområde under kvartpaller, frugt og grønt område, bake-off
herunder gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur for perioden 01-08-23 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning ved løse æbler og pærer for
mærkning med sort, klasse og oprindelsesland. Kontrolleret
mærkning vedrørende overfladebehandling ved citrusfrugter.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret hakket oksekød, kyllingekød og hvedemel for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


