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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fædigvarer
og råvarer i køkken. Målt opbevarings temperatur i køle og
fryse faciliteter. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring,
herunder koldt og varmt vand, sæbe og papir. Gennemgået
prodution af is,- ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur og pastauriserings
temperatur fra sommer 2022 samt hele 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: is. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger:
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Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse, ingrediensliste efter faldende vægt (herunder funktionskategori samt E-Nr./navn på
tilsætningsstoffer), allergene ingredienser er fremhævet visuel, holdbarhedsangivelse og nærings -deklaration.
Vejledt om regler for oplysninger om netto indhold.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


