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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret -
på baggrund af en forbruger henvendelse, er virksomhedens
procedure hakket oksekød 8-12 % kontrolleret. Denne
forbruger oplyser de syntes duften og smagen har været meget
anderledes, end oksekød fra vores lokale slagter.
Kontrolleret virksomhedens kontrol med temperatur i det
ferske kød som bruges til hakket kød. Virksomheden har målt
det til 2-3 grader.
Spurgt ind til hvor længe deres slagtede dyr hænger inden det
bruges til hakket kød. Fik forklaret, at virksomheden altid
udskære kødet om eftermiddagen og hakke det næste morgen.
Fik forklaret af virksomhedens medarbejder hvordan de hakker
efter række følge af de forskellige dyrearter.
Set dokumentation for temperatur i det hakket kød og
sporbarhed og spurgt ind til hvor meget og hvor ofte de
fremstiller hakket kød hvordan de holde de forskellige
dyrearter adskilt fra hinanden.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Det
udstyr der bruges til hakket kød og lokalet hvor denne hakning
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foregår.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Kølerum hvor hakket kød fremstilles.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for fremstilling af hakket kød.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


