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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost,
herunder strikprøvevise temperaturmålinger på køl og frost.
Virksomheden har mundtligt redegjort for gode arbejdsgange i
forbindelse med datomærkning af anbrudte fødevarer, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med tilvirkningsborde, køleskabe herunder bund, hylder og
lister, ovne, røremaskine, grøntsagsrum, kolonialrum samt
lagerlokaler i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Lagerlokaler i kælder, herunder at vinduer og døre samt
gulvpaneler og at rørføring ved loftet slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyseblanketter for
opbevaring og varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling fra september 2023 til dags dato.
Mærkning og information: Ikke kontrolleret, kun vejledt: Vejledt generelt om regler for
sporbarhedsdokumentation samt vejledt generelt om løsningsmuligheder for at vedlægge obligatoriske
mærkningsoplysninger på ompakkede nedfrosne fødevarer som fx at klippe mærkningen fra original emballage
ud og lægge ved.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


