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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for produktion af
sushi-zu ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er konstateret slitage på
fugekanter og på gulv ved trin i produktionsområdet. Vejledt
om opdatering af vedligeholdelsesplan. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion af
sushi-zu ris samt holdbarhed. Der er stikprøvevist kontrolleret
dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, PH-måling af
ris, opvarmning og nedkøling fra juli til og med oktober 2023.
Dokumentation for fersk fisk modtaget fra leverandør. Der er
desuden fremvist PH-meter og termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke.
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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023. Retsikkerhedsblanket fremvist.


