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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne under opbevaring af melorme i pakkeområdet.
Procedurer for varmebehandling, herunder aflivning og tørring
af melorme.
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Der anvendes godkendt desinfektionsmiddel.
Affaldshåndtering.
Mikrobiologisk kriterium: Analyseresultater af januar og juni
2023.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Procedurer og plan for kalibrering af vægt, termometer samt
termografmåler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Mikrobiologisk risikoanalyse for procestrinet aflivning og
tørring af melorme.
Udpegning af CCP.
Procedurer for kontrol med varmebehandling samt plan for
verifikation her for.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling, perioden fra
juli - oktober 2023.
Set analyseresultat for vandaktivitet, Aw af januar 2023.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkt: Melorme, engrospakning. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
allergener, oplysninger her om.
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mængdeangivelse
nettovægt
holdbarhedsangivelse
næringsdeklaration.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om registrering til eksport.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


