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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til håndvask, sæbe og engangs
aftørringspapir, samt temperaturer i køle og fryseenheder,
herunder adskillelse og opbevaring af rå og spiseklare
fødevare. Håndtering og procedure for produktion samt
opbevarings og opvarmnings temperaturen. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Ovn,
opvaskemaskine, køle og fryse enheder, hylder skuffer og skabe
og gulv, samt alle overflader
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og varemodtagelse, mundtlig procedure for temperatur måling
ved varemodtagelse, generelt vejledt om temperaturmålinger
ved modtagelse , samt tilgang til risikoanalysen ved ferie osv.
konkret vejledt om løsningsforslag/ løsningsmodeller.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt
varemodtagelse og temperaturmålinger fra 1-1-2023 og til dags
dato
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


