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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrol af
hygiejnisk håndvask med sæbe og tørring, ingen
anmærkninger. Set tilberedning af bacon, ingen anmærkninger.
Redegjort for levering af mad ud af huset og buffethåndtering
ved større arrangeenter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr, herunder røremaskine, pålægsmaskine
samt ovne. Kontrol af tørvarelager og opvaskeafsnit, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
kølelister
Følgende er konstateret: Huller og rifter på kølelister, hvor der
opbevares fødevarer. Begyndende dannelse af skimmelsvampe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udskiftning af lister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
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opvarmning og nedkøling samt varmholdelse fra perioden juni 2023 til d.d.
Vejledt omkring brugen af sitti-værktøj ved nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


