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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse samt tildækning af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set personlig hygiejne og arbejdsgange under
elevers virke i køkken. Virksomheden har redegjort for
procedurer for nedkøling samt set virksomhedens nedkøling af
hjemmelavet kødsovs.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken samt opvask herunder
opvaskemaskine, køle/fryse møbler, pålægsmaskine, emfang
samt kipsteger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra forrige tilsyn til dags
dato. Virksomheden oplyser at de nedkøler inden for 4 timer.
Virksomheden er vejledt i at opdatere de skriftige
egenkontrolsprocedurer så de er tilsvarende nedkøling
indenfor 4 timer.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Leverpostej grovhakket, bacontern, oksekraftben
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samt suppehøne.
Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


