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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under oplagring af frosne og
kølekrævende fødevare. Samt temperaturer på køle- og
frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
lager-, køle- og frostrum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
fryserum: Der er frost dannelse på loft ved indgang,
virksomheden oplyser at de er opmærksomme på det og fjerne
det jævnligt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturkontrol ved modtagelse for den 31.10.23.

Vejledt generelt og reglerne for risikoanalyse, og konkret om at
der findes information/inspirations materiale for små engros
virksomheder på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
fødevarer: Et parti oksefilet modtager den 31.10.23, set
sporbarhed et led tilbage. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel, og flere virksomheder i en.


