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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for følgende aktiviteter: modtagelse af varer uden
kølekrav, optøning, pakning, holdbarhedsvurdering, vand i
produktion, samt følgende processtrin
som er udnævnt som kritiske kontrolpunkter: varemodtagelse
af kølevarer, opbevaring af kølevarer, varmebehandling til 75
grader celsius samt 100 grader celsius, alternativ
varmebehandling, herunder sous-vide samt
langtidstilberedning, hotfill, nedkøling, kontrol med iltrest ved
MAP-pakning, køleopbevaring under transport.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler risikoanalyse
af aktiviteten varmholdelse og tilvirkning af desserter.
Virksomheden påbegynder udarbejdelse og tilretning af
risikoanalysen efter kontrollens afslutning. Dette vurderes
under de foreliggende omstændigheder som et bagatelagtigt
forhold. Vejledt generelt om regler for tilpasning af
risikoanalysen til virksomhedens aktiviteter, herunder vejledt
konkret om løsningsmuligheder for tilretning af risikoanalysen
med kemiske og fysiske risici samt tilretning af
temperaturgrænser for udnævnte kritiske kontrolpunkter.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for følgende
udnævnte kritiske kontrolpunkter: modtagelse af kølevarer,
opbevaring af kølevarer, varmebehandling til 75 grader celsius
og 100 grader celsius, sous-vide, langtidsstegning, hotfill samt
nedkøling. Vejledt generelt om regler for skriftlige
egenkontrolprocedurer for kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation,
herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
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autorisationsskrivelse til virksomheden. Virksomheden har under kontrollen udleveret en plantegning over
virksomhedens lokaler.
Kontrolleret virksomhedens CVR-nummer pg P-nummer. Ingen anmærkninger. Vejledt om, at væsentlige
ændringer skal anmeldes via anmeldelsesblanketten på fødevarestyrelsens hjemmeside.


