Kontrolrapport

Virksomhed Specialenheden

Ministeriet for Foadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejne under produktion, set

Adresse Sverigesvej 3

medarbejder stege frikadeller. Virksomheden har gennemgaet

Postnr/By 9560 Hadsund

producerer for tilberedning af fars, stegning af frikadeller,

CVR-nr. 29189455 Aut.nr. 6977 opvarmning og nedkgling.
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
Rengering 1 ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,
Vedligeholdelse hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet
Virksomhedens egenkontrol 1 og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af
Offentliggerelse af kontrolrapport arbejdstgj og private genstande.
Uddannelse i hygiejne 1

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Gennemgaet virksomheden procedure for tilbagetrakning - ok

Hygiejne: Renggring:

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Renholdelse af

udstyr der kommer i kontakt med fgdevarer i varm afdeling.

Virksomhedens egenkontrol:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for varmebehandling og nedkgling for perioden september og

november.

Uddannelse i hygiejne:

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der

arbejder med fgdevarer, er grundig instrueret i handtering af

fedevare.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

02-11-2023
Dato

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




