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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion, set
medarbejder stege frikadeller. Virksomheden har gennemgået
producerer for tilberedning af fars, stegning af frikadeller,
opvarmning og nedkøling.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Gennemgået virksomheden procedure for tilbagetrækning - ok
Hygiejne: Rengøring:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
udstyr der kommer i kontakt med fødevarer i varm afdeling.
Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og nedkøling for perioden september og
november.

Uddannelse i hygiejne:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der
arbejder med fødevarer, er grundig instrueret i håndtering af
fødevare.


