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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring af fødevarer med kølekrav i salgsdisk.
Følgende er konstateret: Temperaturen er under tilsynet målt
til 6,5 grader celsius i salgsdisk..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for køleopbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, procedurer for
varemodtagelse, procedurer for opbevaring og adskillelse af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost og
procedurer for opvarmning/nedkøling af færdigretter.
Gennemgået procedure for alternativ varmebehandling,
herunder sous vide og langtidsstegning ved lav temperaturer,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader i koldkøkken, varmkøkken og
pølsemageri, herunder tilhørende ovne, emfang, røgovne, køle-
og fryseenheder, pølsestopper og sous vide kar.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af skærebrætter i træ
og nyt rygerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmnings- samt
nedkølingskontrol for perioden april 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


