
SB1-Gastrome ApS

 

 

Grenåvej 127

8240  Risskov

43532626

20-09-2023 1
26-07-2023

1
14-06-2023

3Hygiejne: Rengøring
31-10-2022

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejniske håndvaske faciliteter, procedure for
nedkøling og fermentering samt kontrolleret
opbevaringstempertur og adskillelse af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af produktbærende overflader i
produktionskøkken, køle- og frostrum, opvaskerum og
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for de
sidste 4 mdr. Virksomheden oplyser, at saucer tilberedes med
varmebehandling under 75C derefter nedkøles de og dagen
efter opvarmes de til 50c og derefter varmholdes ved 50c i ca.
2 timer. Evt. rester af sauce nedkøles og genanvendes med en
opvarmning under 75c. Vejledt om at virksomheden tager
stilling til denne proces i deres risikoanalyse. Der er vejledt om
spordannende bakterier.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


