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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer, herunder beskyttelse af fødevarer i mod
kontaminering af fødevarer på køl, virksomhed opbevarer
under dette tilsyn et overdækket saltkar i kølerum med rust og
kondens i loft, virksomhed oplyser at saltkar bliver trukket ud
af kølerum når det skal bruges og at låg bliver rengjort inden
det tages af. Virksomhed oplyser at der er bestilt nyt kølerum
og dette er under tilsynet bekræftet telefonisk af leverandør.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur i
kølemontre i butik, hvori der opbevares ferske kødprodukter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum med saltkar. Virksomhed har siden forrige
kontrolbesøg rengjort lokale for skimmellignende vækst på væg
og kølerist.


