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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Personlig hygiejne og "husorden": Kontrolleret arbejds- og
personaleområder med henblik på ryddelighed og mulighed for
hygiejnisk adfærd.
- Temperatur, produkter: Overvågning og styring af
rumtemperatur blev demonstreret igennem edb system med
aktuelle værdier og grafisk gengivelse af rumtemperatur forløb
over tid. Der opbevares p.t. kun brødvarer på lagerfrost, som
ikke er underlagt regler for produkttemperatur.
- Tid/temperatur: Indfrysning ved hjælp af frysetunneller
bruges kun ved logistikbaseret behov.
- Animalske biprodukter: Der håndteres p.t. ingen animalske
produkter, eventuel affald går til dagrenovation.

Hygiejne: Rengøring:
- Periodisk rengøring: Procedurer og overvågningsresultater
kontrolleret for seneste år (kvartalsvis kontrol). Ved rundgang i
læsseområder konstateret tilfredsstillende stand.
- Rengøring af lokaler, udstyr m.v. som ikke kommer i kontakt
med fødevarer: Arbejdsområderne fremstod rent og ryddeligt.
Kontrolleret den løbende dokumentation for gennemført
rengøring.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Sikring mod skadedyr: Gennemgået proceduren for
virksomhedens regelmæssig rundering samt
inspektionsrapport fra eksternt firma. Set oversigt med fund i
indikatorblokke af udendørs depoter. Kontrolleret at døre og
porte lukker tæt og at der ikke er tegn på tilstedeværelse af
skadedyr.

Virksomhedens egenkontrol:
- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan:
Virksomheden viste den seneste revisionsrapport fra
HACCP-teamet frem. Der har kun været behov for redaktionelle
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ændringer på grund af ophør af pakke aktiviteter.

Uddannelse i hygiejne:
- Hygiejneuddannelse: Set et eksempel på uddannelses matriks på en medarbejder som angiver de
arbejdsområder den medarbejder er instrueret i samt kvittering for kendskab til virksomhedens hygiejne
vejledning. Der gennemføres en årlig genopfriskning.

Godkendelser m.v.:
- Import: Virksomheden er ikke importør, men modtager vegetabilske fødevarer fra et 3.land. Følgepapirer blev
fremvist.
- Identifikationsmærkning: Der blev ikke håndteret animalske fødevarer siden seneste kontrolbesøg.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


