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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur i køleenheder i køkken og på lager ved køkken,
ingen anmærkninger. Vejledt konkret om procedure for
tilstrækkelig nedkøling, herunder store overflader, omrøring og
isbad.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring
placering af toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: Væg mellem toiletrum og forrum
slutter ikke tæt fra gulv til loft. Der er ca. 2 cm. luft over dør og
under dør. Dør mellem forrum og gang der fører direkte til
produktion stod på klem ved tilsynets start. Reol med
krydderier er placeret direkte overfor dør til forrum.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Jeg har bygget
plade over dør. Jeg følger op og laver noget andet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: På beholdere med krydderier er fedtet
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belægning udenpå, på døre og dørkarme er sorte plamager hvor der er berøring. indvendig i kølebord, med
opbevaring af uemballeret nedkølede fødevarer, i køkken, er plamager med produktrester og under vaskebord
på vvs rør er sorte fugtige plamager.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi holder lukket i næste uge, så gør vi rent der.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling fra august til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


