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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
hygiejnisk opbevaring af drikkevarer i kælder samt temperatur i
køleenheder med opbevaring af fødevarer med kølekrav, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for udskæring af ost,
ingen anmærkninger. Kontrolleret hygiejnisk håndtering af
isterninger, herunder placering af ske, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for modtagelse af smørrebrød fra
registreret virksomhed, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring ved håndvask,
køkkenborde samt indvendigt i køleskab, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for rengøring af isterningmaskine, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken hvor der håndteres fødevarer samt i kælder med
opbevaring af drikkevarer, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra august til dags
dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Generelt vejledt om regler for
sporbarhed, herunder følgedokumentation på fødevarer og
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serveringsklare retter der modtages af virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


