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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
gode arbejdsgange for varemodtagelse. OK. Virksomhederne i
kæderne får hovedsagligt leveret varer direkte varer fra egen
lager og bliver leveret direkte i køle- / frostrum.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for opbevaring af frugt
og grønt udenfor. OK. Kontrolleret virksomhedens procedurer
for håndtering af tag selv produkter herunder overvågning og
brug af handsker. OK.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for distribution efter
for 1/3 regel og oplagringsreglen. OK.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet
hygiejniske, sår på hænderne og håndvaskeprocedurer, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet
hygiejniske, sår på hænderne og håndvaskeprocedurer, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse af
varer. I følge branchekoden er varemodtagelse en god
arbejdsgang.
Endvidere kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
nedkøling samt proceduren. OK.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
delikassevarer udenfor køl. OK. Virksomheden har via
beregninger i forskellige modeller herunder SITTI risikovurderet
at nogle af deres delikassevarer kan opbevares udenfor køl i 4
timer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens proceudrer for at ansatte, der
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tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare samt alle medarbejder bliver instrueret i
personalhygiejne og sygdom.
Mærkning og information: Kontrolleret markedsføringsmateriale, ugens tilbudsavis herundre stikprøve kontrol af
anprisninger dansk og glutenfri og overensstemmelse mellem vareoplysningerne og det faktiske produkt. OK
Kontrolleret sporbarhed 1.led tilbage på dansk flæskesteg. OK. Endvidere kontrolleret virksomhedens
sporbarhedssystem ud til forretningerne i kæden. OK.
Kontrolleret allergenmærkning / allergenoplysninger af othellolagkage og deli boller i karry samt procedurer for
hvordan forbrugeren kan for oplysninger om allergener i forretninger. OK. Endvidere kontroller mærkningen i
henhold til recepten for othellolagkage. OK.
Kontrolleret mærkning af delikatessevarer der bliver opbevaret udenfor køl. OK. Produkterne mærkes med skal
fortæres straks.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse på produktet FRISI. Produktet er udgået af
sortiment. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret kontrolobjekter i virksomhedens kæde. OK. Gennemgået virksomhedens
kædeaftale. OK. Kædeaftalen vil bliver opdateret med de relevante procedurer, som hovedkontoret er ansvarlig,
og fremsendt til gennemgang og underskrivning.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret anvendelse af markedsførings-Ø i markedsføringsmateriale. OK.
Kontrolleret i ugens tilbudsavis. OK.
Kontrolleret procedurerne obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. OK.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Poser til frugt
og grønt, handsker, kageæsker, alubakker og poser til brød og kage.


