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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af fødevare med og
uden kølekrav samt procedurer for fremstilling af tærte
herunder varmbehandling og efterfølgende varmholdelse i
varmeskab til min. 65 grader. Kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for temperaturkontrol i køleskabe. Kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for håndtering af fødevare
med allergener.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken herunder borde,
køleenheder, varmskab og køledisk til kager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmholdelse
samt stikprøvevis dokumentation for varmholdelse fra sidste
kontrolbesøg til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Mundtlig procedurer for oplysning om allegener, ved
henvendelse fra kunden samt at virksomheden skilter med
oplysning om allegener kan fåes ved henvendelse til
personalet.


