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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvaske, herunder sæbe og
engangsaftørring, stikprøvevis målt Temperatur i køle- og
fryseenheder, adskillelse af rå- og spiseklare fødevare, mundtlig
procedure for opvarmning og nedkøling samt varemodtagelse,
da virksomheden er ved at bygge nyt kølerum. Konkret vejledt
om brug af indstikstermometer ved måling af temperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pålægsmaskine, komfur, emfang, kantiner, platsbøtter til
opbevaring af fødevare, hylder og reoler på tørvarelager og
opvaskemaskine. Generelt vejledt om renholdelse af udstyr,
konkret vejledt om løsningsmodeller/ løsningsforslag
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse juni og til dags dato, varmebehandling og
nedkøling fra maj og til dags dato
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


