Kontrolrapport

Virksomhed Albanigades Fisk og Vildt ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Sgndre Havnekaj 10

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 5300 Kerteminde

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-nr. 17263897 Aut.nr. 4780

blanketten udleveret.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer

Renggring
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: krydderirum.

Fglgende er konstateret: der er trukket kabel til bandsav i

produkt gennem vindue, sa dette star abent og lokalet derfor

ikke er skadedyrssikret. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten

saltning og varmrggning af laks, herunder flowdiagram som

beskriver procestrin, udpegning af varmebehandling som CCP

og procedurer for overvagning samt dokumentation. Ingen

anmeaerkninger.

Felgende er konstateret: virksomheden har i flow og

risikoanalyse beskrevet, at saltet laks inden rggning t@rres i ca.

3 timer. Virksomheden beskriver, at de tgrrer fisk ved 30-40

grader, ofte over nat. Der er ikke taget stilling til veekst af

bakterier ved denne t@rring ved temperatur hvor sporedannere

kan vokse, ej heller om den efterfglgende varmebehandling i

forbindelse med rggning er tilstraekkelig til at draebe evt. toksin

fra sporedannende bakterier. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse.

Vejledt generelt om tilpasning af risikoanalyse, sa den afspejler

de aktuelle processer i virksomheden.

Meerkning og information: Vejledt generelt om regler for

maerkning af spiseklar fisk, der szlges frosset (maerkning med

holdbarhed efter optgning) og regler for maerkning af

fiskevarer, der szlges optaet.

Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Kontrolleret

virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

13-11-2023
Dato

3 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Albanigades Fisk og Vildt ApS

Adresse Sgndre Havnekaj 10

Postnr/By 5300 Kerteminde

CVR-nr. 17263897

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

faciliteter og aktiviteter. Ingen anmeerkninger. Fedevarestyrelsen har eendret udformning af

autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny autorisationsskrivelse til virksomheden. Virksomheden

autoriseres med hovedbranchen: Fremstilling af animalske produkter — fisk og muslinger m.v.

Virksomheden autoriseres til fglgende aktiviteter: opskaering og filetering af fiskevarer, varm- og koldrggning af

fiskevarer, indfrysning og optgning af fisk, fiskevarer og régede produkter, produktion af fiskefars, oplagring af

kole- og frostvarer (fiskevarer, hummer, 2 skallede blgddyr, vildt, lam og fjerkree, halv- og helkonserves),

transport af egne varer til detail- og engrosvirksomheder. Virksomheden deler bilhal, kassevaskerum og

omklaedningsfaciliteter med andre virksomheder.

Folgende lokaler/faciliteter er omfattet: Indgangsomrade med begraenset detailsalg, frokoststue, tekgkken,

personaletoilet, produktionsomrade, emballagerum, varmrygning med lille kglerum, kgl til faerdige

rggprodukter, slicerum, koldrygning, frostlager, ravare-/feerdigvarekglerum med hummerbassin, kontor,

afskaelning (ind-/udlaesning af varer), krydderirum, omrade med salt og kasser, kassevaskerum, hal med biler.

Kontrolleret handvaskefaciliteter i lokaler, hvor der handteres abne fgdevarer. Fglgende er konstateret: handvask

i slicerum er ikke tilstraekkeligt forsynet med rindende varmt vand, da vandet dels er leenge om at blive varmt og

kun Igber i smal strale. Adspurgt oplyste medarbejder, at han vaskede haender i produktionslokalet med ra fisk,

inden han gik ind i slicerum. Virksomheden oplyser at de vil sikre bedre vandforsyning. Forholdet vurderes under

de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt om regler for

handvaskefaciliteter.

Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og p-nummer. Ingen anmaerkninger
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Fadevarestyrelsen Dato
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