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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder samt adskillelse og opbevaring af fødevare.
Vejledt om vigtigheden af oprydning udendørs så skadedyr ikke
tiltrækkes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af butik og lager/varemodtagelse
med udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af butik og
lager/varemodtagelse med udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur og varemodtagelse fra 01-07-2023 og
til d.d. Følgende er konstateret: Oktober måned var ikke
dokumenteret. Der er frekvens 1 gang pr. måned. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om overholdelse af
egen fastsat frekvens for dokumentation af egenkontrollen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret pålæg og fersk kød
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
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Kontrolleret at frugt og grønt er opmærket efter EUs anvisninger. Ingen anmærkninger.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Friskhed af frugt og grønt.


