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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl. Hygiejnisk håndvaskefaciliteter. Hygiejne og
håndtering af fødevarer under produktion af fiskefrikadeller.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge. Der er lagt nyt gulv i produktion. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med følgende CCP udpeget: Varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, varmholdning, nedkøling og
transport. Der er tilhørende skriftlige procedurer for
kritiske kontrolpunkter samt korrigerende handlinger. Set
stikprøvevis dokumentation for egenkontrol for nævnte kritiske
kontrolpunkter. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Virksomhedens risikooplysninger og EU
lister stemmer overens med aktiviteter. Gennemgået køkkenets
lokaleoversigt i forhold til nyeste autorisationsskrivelse.
Gennemgået flow af personale i forhold til omklædning,
arbejdstøj og køkkenarbejde. Gennemgået flow af produktion
af kolde kyllingesalat, herunder flow af råvarer og mellemvarer
fra produktionsområder og kølerum, samt flow af udstyr.
Virksomheden benytter frossent kyllingekød til kold
kyllingesalat, og har skriftlige og mundtlige procedurer for
holdbarhed af optøede varer, herunder vurdering af om
produktet er spiseklart eller skal opvarmes. Der bliver
fremsendt opdateret autorisationsskrivelse, da udformning af
lokaleoversigt giver anledning til misforståelser. Ingen
anmærkninger.


