Kontrolrapport

Virksomhed Plejehjemmet Salem

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

Centralkgkken

Temperaturer i kgleenheder. Opbevaring og adskillelse af

Adresse  Mitchellsstraede 5 fgdevarer pa kgl. Hygiejnisk handvaskefaciliteter. Hygiejne og
Postnr/By 2820 Gentofte handtering af fédevarer under produktion af fiskefrikadeller.
CVR-nr. 62572019 Aut.nr. 6193 Ingen anmaerkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret: Gulve og
vaegge. Der er lagt nyt gulv i produktion. Ingen anmaerkninger.
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Rengering Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens
Vedligeholdelse 1 risikoanalyse med fglgende CCP udpeget: Varemodtagelse,
Virksomhedens egenkontrol 1 opbevaring, opvarmning, varmholdning, nedkgling og

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

transport. Der er tilhgrende skriftlige procedurer for

kritiske kontrolpunkter samt korrigerende handlinger. Set

stikprgvevis dokumentation for egenkontrol for naevnte kritiske

kontrolpunkter. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret: CVR- og

P-nummer via virk.dk. Virksomhedens risikooplysninger og EU

lister stemmer overens med aktiviteter. Gennemgaet kgkkenets

lokaleoversigt i forhold til nyeste autorisationsskrivelse.

Gennemgaet flow af personale i forhold til omklaedning,

arbejdstgj og kskkenarbejde. Gennemgaet flow af produktion

af kolde kyllingesalat, herunder flow af ravarer og mellemvarer

fra produktionsomrader og kglerum, samt flow af udstyr.

Virksomheden benytter frossent kyllingeked til kold

kyllingesalat, og har skriftlige og mundtlige procedurer for

holdbarhed af optgede varer, herunder vurdering af om

produktet er spiseklart eller skal opvarmes. Der bliver

fremsendt opdateret autorisationsskrivelse, da udformning af

lokaleoversigt giver anledning til misforstaelser. Ingen

anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer
Kontrollens varighed

07-11-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




