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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Håndtering af fisk (ørreder) under
slagtemæssig behandling og beskyttelse mod kontamination
samme steds. Procedure for isning og køling under produktion
og opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
bløkkebåd og slagtebånd.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: slagtehal
og ørredrogns-indfryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse mht udpegning af
kemisk, fysiske og biologiske risikofaktorer samt udpegning af
risikofaktorer. Kontrolleret virksomhedens udpegning af CCPer ,
samt dokumentation for overvågning af disse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer (slagteri) , er
behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og produktionsområde), mærkning med
Id-nr og produktionsdato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel, økologi, restprodukter til foder.


