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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af kød og kød
produkter på køl, herunder temperatur målinger.
Kontrolleret virksomhedens styrende foranstaltninger for
håndtering af nedfaldsdyr i kølerum, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: kølerummene
ses der sorte og brune skimmellignende vækst i loft og på
reolsystem. Virksomheden redegøre for rengørings procedure.
Endvidere ses der forbedringer af rengøringen fra sidste
kontrolbesøg til dags dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler og udstyr: Opskæringslokale, krydderirum,
røgovn herunder gulve, hylder, frostskab og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: røgovns
rum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse og opbevaring siden september til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


