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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret
forrum til wc, ok. Kontrolleret procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring, adskillelse og datomærkning
af fødevarer på køl og frost, temperaturer ok. Kontrolleret
procedurer for holdbarhedsfastsættelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerrum, fryserrum, vaske, gulve, produktionsborde og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse opbevaring af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring af fødevarer fra uge 30 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Madkompagniet Hornslet

 

 

Byvej 1 G

8543  Hornslet

30689631

Kontrolrapport

side 2 af 2

20-11-2023

anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Der er vejledt generelt om 1/3-reglen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


