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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder i kælderen. Endvidere kontrolleret forrum til toilet.
Vejledt om at fødevare ikke må placeres på gulvet i fryseren.
Følgende er konstateret: Der er ingen håndvask i
produktionskøkkenet i stueplan og det oplyses at der vaskes
hænder i bardisk området. Det vurderes af FVST at afstanden
er lang til håndvask fra produktionskøkkenet i stueplan til
håndvask i bardisk området.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at få en dobbelt vask i produktionskøkkenet
eller en håndvask i produktionskøkkenet i stueplan.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet. Vejledt om rengøring i lofter for
spindelvæv og under komfur for snavs på svært tilgængelige
områder.
Virksomhedens egenkontrol: Generelt vejledt om risikoanalyse
samt egenkontrolprogram skal stemme overens med
virksomhedens aktiviteter/være dækkende, samt at den altid
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skal være tilgængelig.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse, køleopbevaring, indfrysning
af fisk, pH regulering af ris, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation udført efter egen fastsatte frekvens fra
sidste tilsyn til d.d. Set egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.


