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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for oplæring af personale. Virksomheden oplyser, at personale
sidemandsoplæres. Kontrolleret virksomhedens flow i
opvaskerum samt map- og mellemgang. Virksomheden oplyser,
at der hakkes kød i mellemgang. Virksomheden har redegjort
for adskildte arbejdsgange: der afukkes og rummet nedkøles til
2C. Rummet rengøres inden der håndteres fødevarer i
map-pakningsrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Virksomhedens kølerum og frysere.
Følgende er konstateret: På rist til blæser på køleenhed i
grøntkølerum ses der grå belægniger på hele ristens omfang.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
fødevarerlokaler.
Følgende er kontrolleret: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Tunnelopvasker og granulatopvasker.
Følgende er konstateret: bagsiden af låge til tunnelopvasker ses
der på nederste kant belægning af gul/hvid karakter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
fødevarerlokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
periodisk rengøring af følgende lokaler/udstyr: Virksomhedens
køle og fryserum, samt periodisk rengøring af køleenheder i
disse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende udstyr: Råkostmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for map-pakning,
hvor virksomheden har udpeget måling af iltrest til et kritisk
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kontrolpunkt. Iltrest måles hver gang.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: virksomhedens dokumentation af iltrest-måling. Virksomheden har ikke dokumenteret
denne i indeværende måned eller forgående måned (oktober).
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning med ingredienser.
Det indskærpes, at færdigpakkede fødevarer i en ingrediensliste skal være mærket med oplysning om samtlige
ingredienser, som indgår i fødevaren på fremstillingstidspunktet.
Følgende er konstateret: på produktet "Nakkefilet i tern (enebær) hakket", er flere ingridienser som ikke fremgår
af virksomhedens fremviste opskrifter, herunder glukosesirup, oksekødsekstrakt. Ingridienslisten er ikke angivet
efter faldende vægt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om løsningsforslag til mærkning af sammensatte ingridienser i ingridienslesten fx fond.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


