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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
kyllingeboller, kyllinge- og oksespyd maksimalt må opbevares
ved 5 °C. Følgende er konstateret: Ca. 1 kg kyllingespyd , 1 kg
oksespyd og 2 kg kyllingeboller blev opbevaret ved 9,8 °C (målt
med luft termometer) i køleskab i produktionslokale i
kælderen. Ansvarlig kasserede kyllingeboller og andre
fødevarer blev flyttet til en anden køleskab under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi anskaffer et
nyt køleskab i morgen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, køleskabe,
opvaskemaskine og isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge og gulv i
produktionslokale.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og inventar.
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Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for gennemført egenkontrol for
opvarmning,
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og for nedfrysning af fisk, for perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


