Kontrolrapport

Virksomhed J. B. Jacobsen Seden A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

hygiejne under produktion, herunder sikring af

Adresse Havegardsvej 6-8 krydskontaminering. Virksomheden har redegjort for, hvordan
Postnr/By 5240 Odense N@ de adskiller produktionen af veganske produkter fra
CVR-nr. 53208517 Autnr. M155 produktionen af maelkeprodukter. Ingen anmaerkninger. Vejledt
generelt omkring regler for handhygiejne, herunder brugen af
handster.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Seneste
Rengering analyseresultat for kvaliteten af drikkevand og procesvand
Vedligeholdelse 1 (analyseresultatet fra maj 2023).
Virksomhedens egenkontrol 1 Mikrobiologiske kriterier, prgveplaner: Fglgende er
Offentliggerelse af kontrolrapport kontrolleret: At virksomheden har forholdt sig til de fadevarer,
Uddannelse i hygiejne der er omfattet af mikrobiologiforordningen. Ingen
Maerkning og information anmarkninger. At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Godkendelser m.y. 1 fpdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Ingen anmaerkninger. At virksomheden har udarbejdet en

preveplan, der omfatter fgdevarekategori 1.2 (fedevarer der

understgtter veekst af listeria) samt en prgveplan der omfatter

proceshygiejnekriterier for ost fremstillet af maelk eller valle,

som er blevet varmebehandlet. Ingen anmaerkninger. At

virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

pragvefrekvens for fgdevarekategori 1.2 samt

proceshygiejnekriterier for ost fremstillet af maelk eller valle,

som er blevet varmebehandlet. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende:

produktionslokalet, lager med indgaende varer, lager med

udgaende varer,lager med emballage samt udendgrsomradet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprocedurer vedrgrende skadedyrssikring og vand.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

23-11-2023
Dato

2 timer 25 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




