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Kontrolrapporttekst er ændret den 23-11-2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret
procedurer for prep af dagens menu, herunder produktion af
karry saucer. Kontrolleret procedurer for opvarmning af
fødevarer, herunder opvarmning af fjerkræ til min. 75 grader.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af fødevarer, der
nedkøles fra 65 til 10 grader på maksimalt 4 timer, ok.
Kontrolleret termometer, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, herunder bordflader, køleenheder og gulve
samt opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde
en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke en
risikoanalyse der dækker varemodtagelse og opbevaring af
fødevarer fra køl og frost. Der er udarbejdet en risikoanalyse nr
9 for opvarmning og efterfølgende nedkølning af fødevarer,
som også dækker opvarmning med servering umiddelbart
efter. Virksomheden har blanket 1, 9, 10, 11 og 12.
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Virksomheden mangler blanket 2 og 3. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde
ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over
afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


