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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig gennemgået
procedure for håndtering af pålæg til smørrebrød og sandwich i
kold afdeling, herunder temperatur, kontaminering og
opbevaring. Set opbevaring af pålæg på køl.
Der er håndvaske faciliteter, med varmt og koldt vand, samt
sæbe og papir til aftørring
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale, kølerum 1. Medarbejder har gennemgået
procedure for rengøring af pålægsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butikslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
kontrol i kølerum 1 for perioden september, oktober og
november.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


