Kontrolrapport

Virksomhed Grundtvig Hgjskole

Adresse Frederiksvaerksgade 147

Postnr/By 3400 Hillergd

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

02-10-2023

Tidligere kontrol

CVR-nr. 60187215 Dato 05-07-2023
Hygiejne: Handtering af fedevarer 4
Rengearing 1 Dato 23-11-2022
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

®
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Kontrolbesg@get sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Administrativ bgdeforelaeg

pa 40.000kr er blevet fremsendt. Fglgende er konstateret:

Fedevarestyrelsen har modtaget anmeldelser om sygdom ved

45 personer ud af ca. 120 personer, som har spist mad, som
virksomheden har handteret, den 25/9-2023. Kontrolleret

rvirksomhedens procedurer og handtering i forbindelse med
tilberedning af tacosuppe. Virksomheden har udblgdt
bgnnerne i vand den 25/9-2023 fra KL9 - 13. KL 13.30 er
bgnner kogt i 10 minutter, og KL 15.30 hales bgnner i

tacosuppen kl. 15.45 hzeles suppen i gastrobakker der

varmholdes ved 80 grader indtil indtagelse 17.25. Pa posen

med sorte bgnner star at de skal udblgdes i 8-12 timer og

koges i 40 minutter.

Ud fra produktionsmetode af tacosuppen, Inkubationstider og

symptomer er det Fgdevarestyrelsen og DTU’s vurdering at det

er lektinerne i tacosuppen der har gjort gaesterne syge med

lektin forgiftning

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi har svaert ved

at koge i vores store kip gryde da den er i stykker

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 10 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Kontrolleret adskilles af fgdevarer i kgleskab samt temperatur i kpleskabe og kgleboks. Kontrolleret opbevaring

af fedevarer i kgleskab. Ingen anmaerkninger

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kekkenet og opvaskerummet. Ingen anmaerkninger

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har et termometer der understgtter deres opvarmning

og nedkglingsprocedurer. Ingen anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

produktion af retter med t@rret bgnner.

Virksomheden har udpeget brug af t@rret bgnner i produktion som et GMP, virksomhedens procedurer for brug

af terrede bgnner er udblgdning i 10-12 timer og kogning minimum 30 min. Ingen anmaerkninger

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

02-10-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




